Profesionales
BioAgrolndustriales
de Argentina

ALIMENTOS

HONORARIOS PROFESIONALES MINIMOS ORIENTATIVOS

A
SEPTIEMBRE
2025

Considerando la evolucién de los costos del afio 2025 se procede a adecuar las pautas arancelarias orientativas
que rigen para:

Profesionales del Sector Alimentario de Jurisdiccion Nacional

(Fuente: Informes técnicos / Vol. 9, n° 220 INDEC)

GESTION PARA LA INSCRIPCION DE ESTABLECIMIENTOS Y PRODUCTOS.

Se estiman Los honorarios minimos orientativos para la Inscripcién de establecimientos (RNE) que puede conllevar
el armado de un Manual de BPM como sistema de gestion donde se contempla entre varios prerrequisitos: el

desarrollo de proveedores, trazabilidad, retiro de producto (Recall), etc. (Tabla N°1: Inscripcion RNE (Manual de
BPM)

Se estiman, a su vez, los honorarios minimos orientativos para la inscripcién de establecimientos (RNE) donde la
autoridad sanitaria competente requiere el armado de una memoria descriptiva. (Tabla N°1: RNE Memoria
descriptiva)

Para la inscripcidn de productos alimenticios, sin considerar el desarrollo de los mismos, los cuales conllevan la
preparacion y armado de notas, monografia, proyecto de rdtulo y presentacién ante la autoridad sanitaria
competente se estiman los valores a considerar de inscripcién por producto (Tabla N°1: Inscripcion RNPA Por
Producto)

Para la inscripcién de todos los alimentos y bebidas analcohdlicas alcanzados por la Ley 27.642 que no se
encuentren o se encuentren comercializados en el mercado y que no cuenten o cuenten con la autorizacion

sanitaria emitida por la autoridad competente, que deban cumplir o adecuarse a lo establecido por la Ley de
“Promocidn de la Alimentacidon Saludable”, seglin el cronograma del Decreto N° 151/22 y los procedimientos
especificados por la Disposicion ANMAT N° 11362/24, donde compartimos el Sistema de sellos y advertencias
nutricionales de SIFeGA https://sellos.anmat.gob.ar/Home y Manual de Aplicacion de la Ley N° 27.642 y el Decreto
N° 151/22 - Rotulado Nutricional Frontal - ANEXO (IF-2024-135393117-APN-DLEIAER#ANMAT)
https://www.argentina.gob.ar/normativa/nacional/disposici%C3%B3n-11362-2024-407673/texto para una mayor

comprension y gestion), Se estiman los valores a considerar para la Inscripcién y para la adecuacion (Tabla N°1:
RNPA Por Producto (Inscripcion) Alcanzado por Ley 27.642; y Adecuacion por Ley 27.642)
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Se estima, por ultimo, los valores a considerar para el armado de un Sistema HACCP (sin incluir confeccion de
prerrequisitos), lo cual conlleva desde la formacién del equipo HACCP hasta la verificacion in situ del diagrama de
flujo; desde el analisis de peligros hasta los documentos y registros. (Tabla N°1: Sistema HACCP)

RNE Inscripcion RNE $ 1.165.000,00
RNE Memoria Descriptiva $ 463.400,00
RNPA Inscripcion RNPA $ 183.200,00
RNPA (Inscripcion) Alcanzado por la Ley 27642 $ 212.600,00
RNPA Adecuacion por Ley 27642 $ 107.800,00
HACCP |[Sistema HACCP $ 4.397.200,00

Tabla N°1: Honorarios para la gestion de distintas inscripciones de establecimientos y productos

DESEMPENO PROFESIONAL

Se estimaron los honorarios minimos orientativos para el Desempefiio Profesional en Asesoramiento Técnico como
recorridas semanales en Planta; optimizacidon de procesos y productos; control de materias primas y producto
terminado; confeccidén de instructivos; registros; manuales de procedimiento; Auditorias internas (definidas como:
Dia de trabajo donde se realiza un examen metddico e independiente que toma como enfoque la identificacion de
peligros y practicas inherentes a las operaciones de establecimientos elaboradores de alimentos, que consta de
recorrida, evaluacién documental e informe donde se dan a conocer los hallazgos, fortalezas y debilidades
encontradas durante la misma)

Desempefio Profesional |Hora Profesional Gabinete Técnico $ 23.900,00
Desempefio Profesional |Hora Profesional In situ $ 39.100,00
Desempefio Profesional |Auditoria Interna $ 333.100,00

Tabla N°2: valores minimos orientativos (en $/hora)

Para el desempeio como Analista de calidad e inocuidad en relacién de dependencia cuyas funciones abarcan: La
participacién de grupos de mejora en materia de calidad-inocuidad; las verificaciones periddicas del cumplimiento
de las BPM; la participar de auditorias tanto internas como externas, el mantenimiento y actualizacién de los
manuales e instructivos del drea; la colaboracidn en la resolucion y el seguimiento de los desvios y la participacion
activamente del proceso de desarrollo/modificacion de productos. Para este puesto se estima como remuneracion
minima orientativa la que surge segin Tabla N2 3.

Para el desempefio como Analista de laboratorio fisico-quimico y/o microbiolégico en relaciéon de dependencia
cuyas funciones abarcan toma de muestras, andlisis fisico-quimicos y/o microbioldgicos segin técnicas
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especificadas (HPLC, GC, PCR, valoraciones volumétricas, medios de cultivos, etc), control de stock de insumos,
mantenimiento preventivo de equipamientos, confeccion de documentacion y llenado de registros. Para este
puesto se estima como remuneracién minima orientativa la que surge segun Tabla N2 3.

Para el desempefo como Analista de produccidn en relacion de dependencia cuyas funciones abarcan: Garantizar
la continuidad del proceso productivo, planificar y analizar el desvio de consumos de materiales y materias primas,
proveer de soluciones preventivas y correctivas a los inconvenientes operativos de produccién, asegurando el
cumplimiento de la programacion, asegurar la calidad dptima de las materias primas recibidas e insumos propios
de la produccién, contribuir con el control del proceso de gestion mediante la realizacidon y actualizacion de
documentos e indicadores. Para este puesto se estima como remuneracidon minima orientativa la que surge segun
Tabla N2 3.

Analista de calidad e inocuidad (bruto/mes) $ 1.938.700,00
Analista de laboratorio fisico-quimico y/o microbiolégico (bruto/mes) $ 2.372.800,00
Analista de produccidon (bruto/mes) $ 2.082.300,00

Tabla N°3: Remuneracidn minima orientativa (en S/mes) para los desempefios mencionados

CAPACITACIONES PARA LA MANIPULACION SEGURA DE ALIMENTOS

Los honorarios minimos orientativos para los capacitadores reconocidos por las autoridades sanitarias quienes
brindan el Curso de Capacitacién en Manipulacion Segura de Alimentos, a través del cual se otorga el carnet de
manipulador de alimentos (Resolucién Conj. SRyGS-SAB N2 12/2019), se estiman seguln la tabla N2 4 en:

Curso oficial carnet manipuladores, a partir de 5

asistentes (valor $/curso) 1 0 2 dias afectados $ 326.600,00

Curso oficial carnet manipuladores, mas de 10

asistentes (valor $/asistente) 2 o mas dias afectados $ 48.900,00
Tabla N°4

DIRECCION TECNICA (DT)

El Codigo Alimentario Argentino (CAA) define a la Direccién Técnica (DT) de Empresas dedicadas a la elaboracion de
productos alimenticios como la tarea de asesoramiento, planificacion, supervisidén o representacidon de toda
persona, empresa, establecimiento o entidad relacionada con el rubro o vinculada al mismo directamente.

A través de la Tabla N2 5 se podrdn calcular los honorarios mensuales minimos orientativos a percibir por el
desempeio como Director Técnico, quien deberd mantener un vinculo continuo con la empresa para velar tanto
por el/los productos, como por su accionar profesional.
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DT |Escala Micro $ 404.800,00

DT |Escala Pequefia $ 639.700,00

DT |Escala Mediana Tramo 1 $ 966.100,00

DT [Escala Mediana Tramo 2 $ 1.292.300,00

DT |Escala Grande $ 1.608.900,00

DT Relacién de dependencia $ 2.937.200,00
Tabla N°5

Micro Hasta 3 Hasta 15
Pequefa Hasta 6 De 16 a 60
Mediana Tramo 1 Hasta 9 De 61 a 235
Mediana Tramo 2 Hasta 12 De 236 a 655
Grande Hasta 15 Mas de 655
Tabla N2 6

(*) Escala definida por la Secretaria de Emprendedores y de la Pequefia y Mediana Empresa perteneciente al Ministerio de Produccién y Trabajo. Resolucion
220/2019, Registro y Categorizacion de Empresas MIPYMES.

SELLO ELABORACION SEGURA (SES)

El SES es un servicio que puede ofrecer el

ESTABLECIMIENTO ASESORADO EN LA ELABORACION

profesional matriculado en CPIA a aquellos DE ALIMENTOS SEGUROS Y DE CALIDAD

clientes del rubro gastrondmico, bares,
panaderias, confiterias, franquicias de CONOCE LA GESTION DE ELABORACION SEGURA

comidas rapidas, etc. Este distintivo (QR) le

permite al establecimiento comunicar el compromiso asumido al implementar BPM a través del asesoramiento
de un profesional acreditado que cuente con alcances atinentes a su titulo. Es decir, el matriculado asume la
responsabilidad mediante una encomienda expedida por CPIA donde se detalla el servicio brindado.
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Requisitos:

El SES, en calidad de encomienda profesional, no requiere auditoria externa, a diferencia de los procesos de
certificacion.

Podran acceder al mismo los establecimientos del rubro gastrondmico, es decir, aquellos en los que los alimentos
elaborados no cuentan con Registro Nacional de Producto Alimenticio (RNPA).

El profesional matriculado debera garantizar que su cliente cumpla con lo establecido en la Resolucion MSyAS
N.° 587/97, referente a la incorporacién de las Buenas Practicas de Manufactura (BPM) al Cédigo Alimentario
Argentino (CAA).

Como herramienta de apoyo, el profesional podra utilizar la Guia_de Apoyo CPIA para auditorias internas en

BPM, que facilitara la confeccién tanto del diagndstico como de la planificacién.

Una vez implementado el sistema de gestidn y segun el criterio del matriculado, se podra solicitar al CPIA la
confeccidn del logotipo correspondiente. Para ello, debera presentarse la siguiente informacion:

1. Razon social del comitente.
2. CUIT.

3. Representante legal.

4. Actividad principal.

5. Domicilio.

6. Correo electronico.

7. Logotipo y datos de la consultora o asesor independiente responsable de la implementacién del SES.
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SELLO DE ELABORACION SEGURA

GESTIONADO POR:

LOGO CONSULTORA

ESTABLECIMIENTO ASESORADO EN INOCUIDAD
ALIMENTARIA POR UN PROFESIONAL MATRICULADD

Convenio de Prestacion de Servicios — Plazo de 12 Meses
El convenio tendrd una vigencia de doce (12) meses.

En contraprestacion por la obtencién del distintivo, ademas de la planificacidn y ejecucion del sistema de gestion,
el matriculado deberd acordar con su cliente un abono mensual durante los doce meses destinados al monitoreo
del sistema implementado. Cumplido este plazo, el convenio podra rescindirse o renovarse por un nuevo periodo
de doce meses.

En caso de renovacidn, el matriculado debera informar al CPIA, ya que, al finalizar el periodo inicial, el codigo QR
asociado al distintivo sera dado de baja automaticamente.

El acuerdo con el cliente podra formalizarse mediante un contrato modelo que el CPIA pone a disposicion del

matriculado.

Si alguna de las partes desea rescindir el convenio sin expresidon de causa, deberd notificar fehacientemente a la
otra parte con la debida antelacién, procediendo en tal caso al retiro del distintivo y a la finalizacién del servicio.
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Los honorarios minimos orientativos a percibir por este servicio se detallan mediante la tabla N°7 y 8, segun la
planificacién, ejecucién y monitoreo

Visita, diagndstico* y armado de manual,
instructivos y registros

Capacitacion de 2 a 3 horas al personal**

Seguimiento mensual***

Tabla N2 7
Visita, diagnostico + planificacion $ 358.900,00
Ejecucion in situ $ 255.400,00/dia
Capacitacion $ 120.800,00
Seguimiento mensual $ 251.200,00

*Diagnostico. A través del mismo puede establecerse el presupuesto con los hallazgos y oportunidades de mejora.

**Capacitacion. La misma se brinda a todo el personal incluido el responsable del establecimiento. Esta no implica
la obtencién del carnet de manipulador de alimentos.

***Seguimiento mensual. Consta de un abono convenido con el cliente por doce meses a cambio de la exposicion
del distintivo ubicado en el mostrador o vidriera del establecimiento. Cumplido dicho plazo el distintivo se da de
baja debiéndose renovar si el cliente asi lo desea.

Para mas informacién solicitar asesoramiento gratuito a cpia@cpia.org.ar Nos contactaremos a la brevedad.
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